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Bem-vindo ao Sr. Pdo, o, VISU Y v
sabor divino ha mats de 20 anos" TR 13
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Na Sr. Pdo, a tradicao se une a inovacio para criar uma experlenc1a'gasfronomlca

tnica para empresas de todoosul do Brasil. %' . ,‘; R
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Especializados na producdo em massa de produtos de panﬁﬁca(;ao, no'éﬁos deﬂ{cados '
funcionarios sio os arqu1tet0s por tras.de cada sabor 1rresmtlvel qﬂe conqmst& -

paladares em Santa Catarma, Pa‘rana e Sao Paulo.” Ee
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Com uma frota proprla, garantlmes que a quahdade dos nossos pﬁodums-chegue ate

vocé de maneira segura e eficiente.
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Somos mais do que uma empresa de pamﬁca(;ao, somos ar-tesat)s, allmentando o _
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sucesso de sua empresa com produtos que transcendem expectatlvas. Fovid s -_

Seja parte da jornada Sr. Pdo, onde a palxao pela pamﬁcagao e 0 compromlssa
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a qualidade se misturam para criar momentos de sabor 1nesquec1vels. 21
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Peso unitario: 75 g

O Q Cod. 011 - Alta fermentacio
O O Cod. 012 - Média fermentacio
O Q Cod. 013 - Baixa fermentacio

(O 18 minutos” [ 60 dias

& 180°C’ 7,5kg

Disponivel na versio Mini

O Cod. 007 - Peso unitério: 40 g
(5 15 minutos’ [3q 60 dias

& 1zo'c 7,5kg

O Cod. 112 - Peso unitario: 75 g
(O 18 minutos’ [ 60 dias

& 170°C’ 7,5kg

Disponivel na versio Mini

O Cod. 033 - Peso unitério: 40 g
O 15 minutos’ [ 60 dias

& 170C 7,5kg

8 N

Peso unitario: 75 g

O Cod. 002 - 6 horas
O () Cod. 008 - 12 horas
(O 18 minutos” [ 60 dias

& soC 7,5kg

O Cod. 003 - Peso unitario: 80 g
(S 20 minutos’ EQ 90 dias

& 150°C’ 7,5kg

Disponivel na versio Mini

O Cod. 036 - Peso unitario: 40 g
(O 20 minutos™ [z 90 dias

& 150C 7,5Kkg

O Cod. 014 - Peso unitério: 75 g O Cod. 010 - Peso unitario: 80 g
® 17 minutos’ E@ 120 dias (© 20 minutos’ EQ 90 dias

§ 160C 7,5kg & 150C 7,5kg

O Cod. 037 - Peso unitario: 75 g
@ 20 minutos” E@ 90 dias

& 150C 7,5kg

O Cod. 035 - Peso unitério: 40 g
(O 15minutos’ [ 60 dias

& 1oc 7,5kg

O Cod. 1040 - Peso unitéario: 80 g

(O 25 minutos® E@g 90 dias

E usc 7,5Kg
- “r

O Cod. 006 - Peso unitério: 75 g
@ 20 minutos” E@ 90 dias

g 150C 75kg

O Cod. 009 - Peso unitério: 75 g
@ 25 minutos” E@g 90 dias

¥ usc 7,5kg

Disponivel na versio Mini

O Cod. 426 - Peso unitario: 45 g
(O 15 minutos’ [3g 90 dias

& 150C 7,5kg

O Cod. 1028 - Peso unitario: 80 g
@ 30 minutos” EIQ 60 dias

§ usc 7,5kg

O Cod. 1401 - Peso unitario: 50 g
@ 1 min. 30 seg” %90 dias

§ uoc 2,0 kg

O Cod. 3005 - Peso uni.: 140 g
20 minutos*El@g 60 dias

E 165°C 3,0kg

Cod. 03006 - Peso uni.: 133 g
(O 5a7minutos’ [ 120 dias

& 170°a180°C’ L4kg

5 i : = 10
Massa crua [ 9| Pré-assados @ Pré-fritos Tempo = Temperatura ||_T Validade Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.




MINI BOLEADO

O Cod. 9020 - Peso unitario: 395 g O Cod. 9014 - Peso unitario: 395 g
O Cod. 9011 - Peso unitario: 395 g O Cod. 9022 - Peso unitario: 395 g 15 minutos’ [ 90 dias (D15 minutos’ [ 90 dias
{915 minutos” [, 60 dias €915 minutos’ [ 60 dias & 160°C’ 7,5kg & 160°C' 7,5kg
& 100°C 7,5kg & 160C 7,5kg O Cod. 1011 - Peso unitério: 50 g O Cod. 1017 - Peso unitério: 50 g
(925 minutos” [, 60 dias (925 minutos’ g 60 dias
& 145°C 7,5kg § usc 7,5kg

O Cod. 9021 - Peso unitario: 395 g O Cod. 9030 - Peso unitario: 395 g O Cod. 9023 - Peso unitario: 395 g O Cod. 1020 - Peso unitirio: 50 g O Cod. 1023 - Peso unitdrio: 50 g
O Cod. 9017 - Peso unitario: 395 g €915 minutos” [ 90 dias €915 minutos’ [, 90 dias €915 minutos” [54 90 dias (D15 minutos’ [ 90 dias 15 minutos™ [ 90 dias
(915 minutos’ [ 60 dias & 160°C’ 7,5Kkg & 160°C’ 7,5Kkg & 160C’ 7,5Kkg & 150C 7,5kg & 150C 7,5kg
& 160°C’ 7,5kg

O Cod. 1016 - Peso unitario: 50 g O Cod. 1013 - Peso unitério: 50 g
€915 minutos’ [, 90 dias (915 minutos” [ 90 dias
& 150°C’ 7,5kg & 150°C’ 7,5kg

O Cod. 9013 - Peso unitario: 395 g O Cod. 9016 - Peso unitario: 395 g O Cod. 9029 - Peso unitario: 500 g O Cod. 9015 - Peso unitario: 450 g

(915 minutos’ [ 90 dias €915 minutos’ [ 90 dias €915 minutos” [ 90 dias €945 minutos” 58 60 dias

& 160°C’ 7,5kg & 160°C’ 7,5kg & 160°C’ 7,5kg & 150°C 7,5kg

B f : = 12
Massa crua [ g| Pré-assados g Pré-fritos Tempo = Temperatura ||_—| Validade Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
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O Cod. 025 - Peso unitario: 275 g
€S 16 minutos’ [60 dias

& 160°C’ &y75kg

Cod. 9042 - Peso unitario: 240 g
(9 527 minutos” [5 120 dias

& 170°2180°C 1,2kg

O Cod. 00024 - Peso unitario: 145 g
(9 15 minutos’ (&g 60 dias

& 160°C* &y7.5kg

Cod. 9043 - Peso unitario: 120 g
(9 527 minutos” [5 120 dias

& 170" 180°C’ 1,2kg

O Cod. 0024 - Peso unitario: 275 g
€S 16 minutos’ (60 dias

& 160°C’ @75 ke

Cod. 9044 - Peso unitario: 240 g
(O 527 minutos” [ 120 dias

& 170°a180°C’ L,2Kkg

O Cod. 9024 - Peso unitario: 145 g
€S 16 minutos” [ 60 dias

& 160°C’ oy 75kg

Cod. 9035 - Peso unitario: 120 g
(9 527 minutos” [ 120 dias

& 150°2180°C’ 1,2kg

O Cod. 00025 - Peso unitario: 145 g

() 16 minutos’ (60 dias

& 160°C’ ay75 ke

Cod. 9041 - Peso unitario: 120 g
(9 54 7minutos’ [, 120 dias

& 170°a180°C’ 1,2kg

O Cod. 9027 - Peso unitario: 145 g
€S 15 minutos’ [ 60 dias

& 160°C &y 75kg

Cod. 9034 - Peso unitario: 125 g
(9 527 minutos” 5 120 dias

& 170 2180°C° 1,4kg

o s% = ?
O Massa crua [ §| Pré-assados [@ Pré-fritos @ Tempo &3 Temperatura ||_‘| Validade Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.

O Cod. 9026 - Peso unitério: 145 g
€S 16 minutos™ [ 60 dias

& 160°C* &75kg

Cod. 9033 - Peso unitario: 130 g
(95247 minutos' (&g 120 dias

& 150" 2180°C’ 1,3kg

O Cod. 9028 - Peso unitario: 145 g
() 15 minutos’ [ 60 dias

& 160°C’ &75ke
Cod. 9040 - Peso unitario: 130 g
(9 527 minutos’ [ 120 dias

& 150°2180°C’ 1,3kg

O Cod. 9025 - Peso unitario: 145 g
€ 16 minutos’ [ 60 dias

& 160°C &y75ke
Cod. 9038 - Peso unitario: 120 g
€0 527 minutos’ [ 120 dias
& 170" 2180°C L4 kg

Cod. 9032 - Peso unitario: 125 g
(9547 minutos’ (& 120 dias
£ 170" 2180°C* 1,25kg
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O Cod. 005 - Peso unitario: 70 g O Cod. 3204 - Peso unitario: 40 g QO Cod. 3004 - Peso unitario: 18 g
€ 40 minutos’ g 90 dias €3 30 minutos’ [ 90 dias € 20 minutos’ [ 90 dias
& 1oc B 1,0kg § 1oc 1,0 kg & 1oc oy 1,0kg

O Cod. 004 - Peso unitario: 70 g O Cod. 018 - Peso unitario: 40 g O Cod. 3006 - Peso unitério: 18 g
€ 40 minutos’ g 90 dias €3 30 minutos’ [ 90 dias € 20 minutos’ [ 90 dias
& uoc 7,5kg § 1oc 75 ke & 1oc &y 75kg

O Cod. 1276 - Peso unitario: 40 g
€3 15 minutos’ [ 90 dias
& 160°C’ 2,0kg




i
& Cod. 1409 - Peso unitario: 85 g
@ 120 dias a -18°C”

2,040 kg

%ﬁ Cod. 1434 - Peso unitario: 85 g
) 120 diasa 18'C’

2,040 kg

1§
& Cod. 1410 - Peso unitario: 85 g
@ 120 dias a -18°C”

2,040 kg

555
& Cod. 1414 - Peso unitario: 85 g
@ 120 diasa 18'C’

2,040 kg

i
& Cod. 1433 - Peso unitario: 85 g
@ 120 dias a -18°C”

2,040 kg

585
@a Cod. 1413 - Peso unitario: 85 g
@ 120 dias a -18°C"

2,040 kg

& Cod. 1436 - Peso unitério - 85 g
@ 120 dias a -18°C”
510g

&5 Cod. 1437 - Peso unitario - 85 g
() 120 dias a 18'C*
5108

& Cod. 1442 - Peso unitario - 85 g
(@& 120 dias a -18'C*
510g

& Cod. 1235 - Peso unitario - 85 g
@ 120 dias a -18'C’
2,040 kg

& Cod. 1440 - Peso unitario - 85 g
@ 120 dias a -18'C’
510g

&5 Cod. 1441 - Peso unitério - 85 g
() 120 dias a 18'C"
5108

& Cod. 1439 - Peso unitario - 85 g
(@ 120 dias a -18'C’
510g

& Cod. 1443 - Peso unitario - 85 g
@ 120 dias a -18°C”
5108

5%
@‘: Pré-fritos IE Validade e temperatura do produto descongelado Validade e temperatura do produto congelado

1
Peso da embalagem

*Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
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Cod. 309 - Peso unitario: 170 g
€3 9420 minutos" [, 180 dias

& 170°a200°C’ 850 g

Cod. 561 - Peso unitario: 120 g
€3 9 420 minutos” [ 180 dias

& 170°a 200°C’ 600 g

Cod. 3003 - Peso unitario: 120 g
€9 9420 minutos" [, 180 dias

& 170°a 200°C’ 600 g

Cod. 109 - Peso unitario: 120 g
€9 9 420 minutos’ [, 180 dias

& 170°a200°C’ 600 g

Cod. 3001 - Peso unitario: 120 g
€9 9220 minutos™ [ 180 dias

& 170°a 200°C’ 600 g

Cod. 110 - Peso unitario: 120 g
(9 9220 minutos™ [ 180 dias

& 170°a 200°C’ 600 g

Cod. 173 - Peso unitario: 120 g
€3 9420 minutos’ [, 180 dias

& 170°a200°C’ 600 g

Cod. 3002 - Peso unitario: 120 g
€3 9 420 minutos™ [ 180 dias

& 170°a 200°C’ 600 g

Cod. 430 - Peso unitario: 120 g
€3 9 420 minutos” [ 180 dias

& 170°a 200°C’ 600 g

y % . E‘ —
O Massa crua Pré-assados @ Pré-fritos @ Tempo &= Temperatura IE Validade Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
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Cod. 174 - Peso unitario: 120 g
€9 9420 minutos” [, 180 dias

& 170°a 200°C’ 600 g

Cod. 27 - Peso unitario: 75 g
(9 547 minutos’ [ 120 dias

§ 170°a180CC By 1,2kg

o 5%
O Massa crua [ 3| Pré-assados g Pré-fritos @ Tempo

Cod. 299 - Peso unitario: 120 g
€9 9 420 minutos™ [, 180 dias

& 170°a 200°C’ 600 g

Cod. 26 - Peso unitario: 75 g
(9 547 minutos’ [ 120 dias

§ 170°a180C By 1,2kg

Cod. 28 - Peso unitario: 75 g
(0 547 minutos’ [ 120 dias

B 170°a180C @) 1,2kg

O Cod. 1235 - Peso unitario: 150 g
€O 1min. 30seg” [ 120 dias

& 180°C’ 1,5kg

1§

& Cod. 1300 - Peso unitario: 150 g
€0 5410 minutos’ [ 120 dias

& 170°2180°C’ 1,5kg

Disponivel na versio Mini
O Cod. 1232 - Peso unitario: 20 g
€O 1minuto’ [ig 120 dias

& 180°C’ 1,5kg

§§
& Cod. 1301 - Peso unitario: 20 g
(0 5410 minutos’ [ 120 dias

B 170°2180°C’ 1,5kg

- lj—l —
- 1
&: Temperatura m Validade Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.

&

O Cod. 1233 - Peso unitario: 150 g
(O 1min. 30seg” [ 120 dias

& 180°C’ 1,5kg

§§

& Cod. 1302 - Peso unitario: 150 g
(9 9215 minutos’ [ 120 dias

& 170" a180°C’ 1,5kg

Disponivel na versao Mini
O Cod. 1237 - Peso unitério: 20 g
(O 1minuto’ [ 120 dias

& 180°C’ 1,5kg

i) ;.
& Cod. 1303 - Peso unitario: 20 g
(9 5210 minutos” [ 120 dias

& 170’ 2180°C L,5kg

O Cod. 5893 - Peso unitério: 130 g
€O 1min. 30seg” [54 180 dias

& 180°C 1,5kg
i
& Cod. 5892 - Peso unitario: 130 g
(9 9415 minutos’ [& 120 dias
& 170"a180°C’ 1,5kg

OCod. 1226 - Peso unitario: 150 g
(O 1min. 30seg” [ 180 dias

& 180°C 1,5kg

i

& Cod. 1293 - Peso unitario: 150 g
€3 9415 minutos’ [ 120 dias

& 170°2180°C’ 1,5kg

O Cod. 1239 - Peso unitario: 60 g
€O 1min. 30seg” [ 180 dias

& 180°C’ 1,5kg

] L.
&) Cod. 1306 - Peso unitario: 60 g
€9 9 215 minutos’ [ 120 dias

& 170" a180°C’ 1,5kg

Disponivel na versio Mini
O Cod. 1227 - Peso unitario: 20 g
(O 1minuto’ [, 180 dias

& 180°C’ 1,5kg

] , .
& Cod. 1294 - Peso unitario: 20 g
(9 5210 minutos” g 120 dias
& 170" a180°C’ 1,5kg

O Cod. 1215 - Peso unitario: 150 g
€O 1min. 30seg” [ 180 dias

& 180°C’ 1,5kg

§

& Cod. 1295 - Peso unitario: 150 g
(9 9415 minutos’ [ 120 dias

B 170" 2180°C’ 1,5kg

O Cod. 1234 - Peso unitério: 60 g
€O 1min. 30 seg” [ 180 dias

& 180°C’ 1,5kg

1§
& Cod. 1296 - Peso unitario: 60 g
(3 9415 minutos’ [ 120 dias

& 170°2180°C’ 1,5kg

Disponivel na versio Mini
O Cod. 1236 - Peso unitério: 20 g
€O 1minuto’ [53, 180 dias

& 180C 1,5kg

] L, .
& Cod. 1297 - Peso unitario: 20 g
(9 5210 minutos™ [ 120 dias

& 170" 2180°C’ 1,5kg

22




O Cod. 1231 - Peso unitério: 20 g
€O 1 minuto’ [, 180 dias

& 180°C’ 1,5kg

[%c Cod. 1304 - Peso unitario: 20 g
(9 5410 minutos’ [5g 120 dias

§ 170°2180°C’ 1,5kg

O Cod. 1247 - Peso unitario: 150 g
(O 1min. 30seg.” [& 180 dias

& 180°C’ 1,5kg

[ , .

& Cod. 1321 - Peso unitario: 150 g
€0 9 215 minutos’ E@g 120 dias

& 170°2180°C’ 1,5kg

Disponivel na versio Mini
O Cod. 1248 - Peso unitario: 30 g
@ 1 minuto” E‘Q 180 dias

& 180°C’ 1,5kg

i .
& Cod. 1322 - Peso unitario: 30 g
(9 5410 minutos’ [5g 120 dias

§ 170°2180°C’ 1,5kg

O Cod. 1323 - Peso unitario: 150 g
€O 1min. 30seg” [ 120 dias

& 1s0°C 1,5kg

[%c Cod. 1328 - Peso unitario: 150 g
€3 9415 minutos' [5g 120 dias

B 170" 2180°C’ 1,5kg

O Cod. 1229 - Peso unitério: 150 g
(O 1min. 30seg” [5 180 dias

& 180°C 1,5kg

i ;.

& Cod. 1298 - Peso unitario: 150 g
€3 9415 minutos’ [ 120 dias

& 170°2180°C’ 1,5kg

Disponivel na versio Mini
O Cod. 1228 - Peso unitario: 20 g
€O tminuto’ [, 180 dias

& 180°C’ 1,5kg

1§ .
& Cod. 1299 - Peso unitario: 20 g
€9 5410 minutos’ [5g 120 dias

& 170°2180°C’ 1,5kg

O Cod. 1324 - Peso unitario: 40 g
€O 1minuto’ [& 120 dias

& 180°C’ 1,5kg
1§ ,
& Cod. 1329 - Peso unitario: 40 g
€3 9415 minutos’ [ 120 dias
& 170°2180°C’ 1,5kg

%‘z Cod. 1605 - Peso unitario: 130 g
€9 9 415 minutos’ [ 120 dias
B 170°2180°C’ 1,5kg

i o s e
@G Cod. 1501 - Peso unitario: 110 g
€9 5410 minutos” [ 120 dias

& 170°2180°C’ 1,3kg

:\o 5 - E\ S
O Massa crua [ g| Pré-assados [@ Pré-fritos @ Tempo &3 Temperatura ||_’| Validade Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.

O Cod. 5105 - Peso unitario: 200 g
€9 25 4 30 minutos’ [, 180 dias

& 200C 3,0 kg

Disponivel na versiao Mini

O Cod. 5110 - Peso unitario: 20 g
(9 25 4 30 minutos” [, 180 dias

& 200C 1,5kg

O Cod. 5106 - Peso unitario: 150 g
€9 25 4 30 minutos” [, 180 dias
& 200°C’ 3,0kg

 Rod
—
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Cod. 063 - Peso unitario: 120 g
(O 5a7minutos’ [ 180 dias
B 170°2180°C’ 600 g

Cod. 064 - Peso unitario: 120 g
(O 527 minutos” [ 180 dias
& 170"a180°C’ 600 g

O Cod. 104 - Peso unitario: 100 g
€0 15220 minutos’ [ 90 dias
& 200C 500 g

O Cod. 408 - Peso unitario: 100 g
€9 15 4 20 minutos' [, 90 dias
& 200C 500 g

Cod. 242 - Peso unitario: 120 g
(O 527 minutos” [, 180 dias
& 170" a180°C’ 600 g

Cod. 065 - Peso unitario: 120 g
(O 527 minutos” [, 180 dias
§ 170" a180°C’ 600 g

O Cod. 072 - Peso unitario: 100 g
€3 15 4 20 minutos’ [&8 90 dias
& 200C 500 g

O Cod. 409 - Peso unitario: 100 g
€9 20 4 25 minutos’ [ 90 dias
& 200C 500 g

24




O Cod. 1251 - Peso unitario: 135 g
(O 5 minutos” [ 180 dias

& 160°2180°C" (B 2,7kg

Disponivel na versiao Mini

O Cod. 1267 - Peso unitario: 35 g
€O 53 minutos” [, 180 dias

& 160°2180°C" 3y 2,0 kg

O Cod. 1252 - Peso unitario: 135 g
€0 5 minutos” EQ 180 dias
B 160°2180°C’ (B 2,7kg

O Cod. 1261 - Peso unitario: 135 g
(9 5minutos” [ 180 dias

B 160°2180°C" [ 2,7 kg

Disponivel na versio Mini

O Cod. 1269 - Peso unitario: 35 g
(O 53minutos” [ 180 dias

B 160°2180°C’ 3 2,0 kg

O Cod. 1258 - Peso unitario: 135 g
(O 5 minutos” [ 180 dias
B 160°2180°C" (3) 2,7kg

O Cod. 1254 - Peso unitario: 135 g
(O 5minutos” [ 180 dias

& 160° 2 180°C’ (&) 2,7 kg

Disponivel na versio Mini

O Cod. 1270 - Peso unitario: 35 g
€O 53 minutos” [ 180 dias

& 160°2180°C" 3y 2,0 kg

O Cod. 1260 - Peso unitario: 135 g
€O 5 minutos” [ 180 dias
B 160°2180°C’ (B 2,7kg

O Cod. 1256 - Peso unitario: 135 g
(9 5minutos” [ 180 dias

& 160° 2 180°C’ (&) 2,7 kg

Disponivel na versiao Mini

O Cod. 1273 - Peso unitario: 35 g
(9 5 minutos” [ 180 dias

§ 160°2180°C" (3 2,0 kg

O Cod. 1266 - Peso unitario: 135 g
(9 5minutos” [, 180 dias
& 160°2180°C’ (5 2,7 kg

5 i3 : = 26
Massa crua [ g Pré-assados @ Pré-fritos Tempo  ‘Temperatura m Validade Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.




O Cod. 068 - Peso unitario: 120 g
(9 7425 minutos' [, 180 dias

& 170" 2 200°C’ 600 g

Disponivel na versao Mini

O Cod. 1220 - Peso unitario: 40 g
(0 252 30 minutos” E‘q 180 dias

& 200°C 1,0kg

(O Cod. 5100 - Peso unitario: 120 g
(9 7225 minutos’ [, 180 dias

& 170" 2 200°C’ 600 g

Disponivel na versio Mini

O Cod. 5108 - Peso unitario: 40 g
(O 252430 minutos” [, 180 dias

& 200°C 1,0kg

O Cod. 070 - Peso unitario: 120 g
(9 7225 minutos' [, 180 dias

& 170° 2 200°C’ 600 g

Disponivel na versio Mini

O Cod. 1219 - Peso unitario: 40 g
€9 252 30 minutos’ [ 180 dias

& 200°C’ 1,0kg

O Cod. 5898 - Peso unitario: 120 g
(9 7225 minutos' [, 180 dias

& 170° 2 200°C’ 600 g

Disponivel na versio Mini

O Cod. 5107 - Peso unitario: 40 g
(O 254 30 minutos” [5g, 180 dias

& 200°C 1,0kg

(O Cod. 071 - Peso unitario: 120 g
(9 72425 minutos™ [, 180 dias

& 170"2200°C" 600 g

Disponivel na versio Mini

O Cod. 1216 - Peso unitario: 40 g
(9 25 4 30 minutos” [, 180 dias

& 200°C 1,0 kg

O Cod. 227 - Peso unitario: 120 g
(9 7225 minutos' [, 180 dias

& 170" 2 200°C’ 600 g

Disponivel na versio Mini

O Cod. 1217 - Peso unitario: 40 g
€ 25 2 30 minutos’ [ 180 dias

& 200°C 1,0kg

O Cod. 069 - Peso unitario: 120 g
€0 7425 minutos' [, 180 dias

& 170 2 200°C’ 600g

Disponivel na versdo Mini

(O Cod. 1218 - Peso unitario: 40 g
€ 25 4 30 minutos’ [& 180 dias

& 200C L,Okg

O Cod. 394 - Peso unitario: 120 g
(9 7225 minutos” [, 180 dias

& 170 2 200°C’ 600g

Disponivel na versio Mini

(O Cod. 1221 - Peso unitario: 40 g
(9 25 230 minutos” [, 180 dias

& 200C 1,0kg

O Cod. 073 - Peso unitario: 120 g
(0 7425 minutos' [, 180 dias
& 170 2 200°C’ 600g

O Cod. 395 - Peso unitario: 120 g
(9 72425 minutos” [, 180 dias

& 170 2 200°C’ 600g

Disponivel na versio Mini

(O Cod. 1223 - Peso unitario: 40 g
€9 254 30 minutos” [ 180 dias

& 200C 1,0kg

O Cod. 5102 - Peso unitario: 120 g
€0 7425 minutos' [, 180 dias
& 170 2 200°C’ 600g

(O Cod. 417 - Peso unitario: 120 g
(9 72425 minutos” [, 180 dias

& 170 2 200°C’ 600g

Disponivel na versio Mini

(O Cod. 1224 - Peso unitario: 40 g
( 25 230 minutos™ [, 180 dias

& 200C 1,0 kg

5 i3 : = 28
Massa crua [ g Pré-assados @ Pré-fritos Tempo  ‘Temperatura m Validade Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.




O Cod. 5104 - Peso unitario: 120 g
(9 7225 minutos” [, 180 dias

& 170 2 200°C’ 600g

Disponivel na versio Mini

(O Cod. 5109 - Peso unitario: 40 g
€3 254 30 minutos” [=q 180 dias

& 200°C L,0kg

O Cod. 1432 - Peso unitario: 120 g
€0 7425 minutos’ [, 180 dias
& 170" a 200°C’ 600g

°| )
O Massa crua [ 8| Pré-assados @ Pré-fritos @ Tempo

O Cod. 396 - Peso unitario: 120 g
(9 7225 minutos™ [ 180 dias

& 170 2 200°C’ 600 g

Disponivel na versio Mini

(O Cod. 1225 - Peso unitario: 40 g
€3 254 30 minutos” [sq 180 dias

& 200°C’ L,0kg
o m

O Cod. 1431 - Peso unitario: 120 g
€3 7425 minutos’ [, 180 dias
& 170" a 200°C’ 600 g

O Cod. 1429 - Peso unitario: 120 g
(0 7425 minutos” [ 180 dias
§ 170’ a200°C 600 g

—
1
&. Temperatura ||_—| Validade Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
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Farofa Doce

Stl"ao

Bolo de Aipim

el ¢ i ] 'l

O Cod. 054 O Cod. 410 O Cod. 413
(3 Congelamento’ [5, 180 dias (0 30 minutos” [ 90 dias (O 30 minutos” [, 90 dias
& 180°C’ 2,0 kg & 17oC 1,0kg & 170°C 1,0kg

(A ;é:?q
Srtlao Stllao

Bolo Neuiro Bolo de Baunilfia

O Cod. 414 O Cod. 415 O Cod. 416
(O 30 minutos’ [ 90 dias (3 30 minutos’ [ 90 dias (0 30 minutos’  [m 90 dias
§ 170°C L,0kg § 7o°c 1,0 kg § 17o°c 1,0kg

32

° )
O Massa crua Pré-assados @a Pré-fritos @ Tempo

—
1
Temperatura m Validade Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
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Biscoifte de Polvillio

O Cod. 300 O Cod. 301 - Peso unitario: 400 g
€9 40 minutos’ (& 90 dias (S 35 minutos’ [ 90 dias
& 180°C’ 1,5kg & 180°C’ 400g

]

Srl'ag |

Massa Folhada |

!

PR

O Cod. 421 - Peso unitario: 2,0 kg O Cod. 422 - Peso unitario: 2,2 kg

€ 25 minutos” [54 180 dias € 25 minutos” [, 180 dias
& 200°Ct 2,0 kg & 200°C’ 6,6 kg

o

‘ »
& i

. 9
\\J 'M’?

O Cod. 1230 - Peso unitario: 20 g
(9 1 minuto’ [53, 180 dias

& 180°C’ 1,5kg

& Cod. 1305 - Peso unitario: 20 g
€9 5410 minutos” [ 120 dias

& 170" 2180°C’ 1,5kg

O Cod. 428 - Peso unitério: 80 g
(O 1 minuto’ E‘Q 90 dias

§ 1aoc 2,0kg

i , .

& Cod. 432 - Peso unitario: 80 g
(O Temperatura [5g 120 dias

& ambiente 2,0kg

Disponivel na versio Mini
O Cod. 429 - Peso unitario: 30 g
(O 1minuto’  [54 90 dias

& 150C 2,0 kg

§5 e
& Cod. 431 - Peso unitario: 30 g
(O Temperatura [5g 120 dias

& ambiente 2,0 kg

N : ./ Cod. 525 - Peso unitario - 180 g

‘ / @c) 180 dias a -18°C

E@ 6diasa2’a7’C
1,440 kg

h S s
e Cod. 539 - Peso unitario - 180 g
- &0 180 dias a -18°C
\}.x;ﬁ?* E@& 6diasa2’a7’C
1,440 kg
g 2
4 SJ-"r'-.':u
N 8=y \, /
i ~ o /2 e | -
v Egd. 5d3.7 - PC?O unitario-180 g . 'Q-\:e::’

N7 (@) 180 dias a -18'C o e

E@ 6diasa2’a7’C
1,440 kg

Cod. 527 C
@ 180 dias a -18°C g@ 180 dias a -18°C
[EQ 6diasa2’a7’C E'Q 6diasa2’a7C
1,440 kg 1,440 kg

Cod. 523 - Peso unitario - 180 g
(%) 180 dias a -18°C

[ 6diasa2’a7’C

1,440 kg

|E Validade e temperatura do produto descongelado Validade e temperatura do produto congelado

 —
1
Peso da embalagem *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.

Cod. 538 - Peso unitario - 180 g

S ¥ 7/ Cod. 541 - Peso unitario - 180 g
: @j: 180 dias a -18°C
Mo # [ 6 diasa2’a7'C
e 1,440 kg

Cod. 540 - Peso unitario - 180 g
@ 180 dias a -18°C
EQ 6diasa2’a7’C
1,440 kg

Cod. 526 - Peso unitario - 180 g
@) 180 dias a -18°C
[ 6 diasa2'a7C
1,440 kg




Cod. 464 - Peso unitario - 1,0 kg Cod. 465 - Peso unitario - 1,0 kg
@) 180 dias a-18'C

[ 7 diasa7°C

@ 180 diasa-18C
E'@g 7 diasa 7°C

Cod. 466 - Peso unitario - 1,0 kg
@ 180 dias a-18°C
(& 5diasa7°C

Cod. 467 - Peso unitario - 1,0 kg
@ 180 dias a -18°C
(s 5diasa7°C

Cod. 468 - Peso unitario - 1,0 kg Cod. 469 - Peso unitario - 1,0 kg

@ 180 dias a -18°C @ 180 dias a -18°C

(5 5diasa7°C (s 5diasa7°C

Pty Cod. 470 - Peso unitario - 1,0 kg

| - &) 180 diasa-18'C Cod. 471 - Peso unitario - 1,0 kg
(% 5diasa7C @) 180 dias a -18C

[ 5diasa7°C

m Validade e temperatura do produto descongelado Validade e temperatura do produto congelado



Cod. 514 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 dias a -18°C

Cod. 473 - Peso unitario - 1,0 kg
[ 5diasa7°C

Cod. 511 - Peso unitario - 1.4 kg

&) 180 dias a-18C
IE@ 5 diasa 7°C

Cod. 472 - Peso unitario - 1,0 kg
%) 180 diasa-18°C

E‘@\ 5diasa 7°C

@ 180 dias a -18°C
(5 5diasa7°C

Cod. 553 - Peso unitario - 600 g

Cod. 521 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 diasa-18C
@@g 5diasa 7°C

Cod. 494 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 diasa-18C
E@\ 5diasa 7°C

|

w

Cod. 488 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 dias a -18°C
(5 5diasa7°C

Cod. 487 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180diasa-18C
E‘q 5diasa 7°C

1

(e !

—
—
—_—
. —

Cod. 543 - Peso unitario - 600 g

Cod. 490 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 diasa-18C
EQ 5diasa 7°C

Cod. 548 - Peso unitario - 600 g

Cod. 512 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 diasa-18C
E@g 5diasa 7°C

Cod. 489 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 dias a -18°C
[ 5diasa7°C

Cod. 517 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 dias a -18°C
(& 5diasa7°C

Cod. 546 - Peso unitario - 600 g

Cod. 519 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 diasa-18C
[ 5diasa7°C

Cod. 563 - Peso unitario - 600 g

Cod. 513 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 diasa-18C
E@ 5diasa 7°C

||_'| Validade e temperatura do produto descongelado Validade e temperatura do produto congelado

Cod. 528 - Peso unitario - 1.4 kg

Cod. 522 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 diasa-18C
Q 7 diasa 7°C

38

& 180 diasa -18°C
Q 7 diasa 7°C




Com sede em Santa Catarina e uma filial opera- Nossa dedicacao vai além: fornece- %

mos solucoes completas. Desde for-

Cod. 555 - Peso unitario - 600 g

Cod. 552 - Peso unitario - 600 g
cional no Parana, nossa presenca se estende até
. Cod. 520 - Peso unitario - 1.4 kg . Cod. 515 - Peso unitario - 1.4 kg Sao Paulo. Nossa equipe de vendedores e repre- nos de alta qualidade até treinamen- {’(-%fa
& _ . & _ . sentantes especializados esta estrategicamente tos especializados para sua equipe
@) 180 diasa-18C @) 180 diasa-18'C . e . : ~ ; rl\a
distribuida para atender suas necessidades em e suporte de manutencao continua. o
(@ 5diasa7°C (@ 5diasa7°C .~ ~
toda a regiao. Oferecemos uma ampla selecao
de equipamentos de dltima geracéo, treinamen-
tos personalizados e suporte técnico continuo, i
garantindo o sucesso da sua padaria em cada Forno 8 bandejas = 200 paes [
fornada. Forno 5 bandejas = 125 paes
Forno 40x60 = 64 paes
* Fornos elétricos e a gas \Z222===2

Cod. 547 - Peso unitario - 600 g =
S sp v

Cod. 493 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 diasa-18C
(5 5diasa7°C

-
(LT ITELRAT)

PR

Cod. 562 - Peso unitario - 600 g

Cod. 491 - Peso unitario - 1.4 kg

[@ 180 dias a -18°C
[ 5diasa7°C
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Fresquinho a toda hora

|

Cod. 554 - Peso unitario - 600 g

Cod. 531 - Peso unitario - 1.4 kg

@ 180 dias a -18°C
(5 5diasa7°C

Cod. 558 - Peso unitario - 600 g

Cod. 530 - Peso unitario - 1.4 kg

) 180 dias a -18°C
E@\ 5diasa 7°C

m Validade e temperatura do produto descongelado Validade e temperatura do produto congelado



