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Antes de fundar a Sr.'Pao, seus idealizadores ja possuiam vasta experiéncia na panificacao e
confeitaria, adquirida.como proprietarios de uma renomada padaria. Essa experiéncia foi a
base para o lancamento da Sr. Pao, que rapidamente se destacou como uma das principais
empresas do setor no Sul do Brasil.

..K’
Em 2003, com o crescente'sucesso da Sr. Pao, os fundadores decidiram concentrar todos os
esforcos na nova empresa. Com um compromisso constante com a qualidade, a empresa

experimentou um crescimento solido nas vendas e uma demanda crescente.

Para atender a esse crescimento, em 2007 a Sr. Pao mudou-se para instalagoes mais
amplas e modernas, o que permitiu aprimorar sua estrutura e eficiéncia. Em 2012,
inaugurou uma nova unidade equipada com tecnologia avancada, projetada para suportar
todas as necessidades da empresa. b 3

Hoje, a Sr. Pao opera com uma grande area de producao e infraestrutura modef‘na, incluindo
uma distribuicao propria de produtos. A empresa esta preparada para oferecer exceléncia

_no atendimento a clientes em diveliSas regioes, garantindo sempre qualidade e eficiéncia.
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UMARIO

Paes, Salgados e Confeitaria

@ Tempo |._-. Validade e temperatura do produto congelado

Temperatura /GI;’E Validade e temperatura do produto descongelado

| &

Peso da embalagem
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FR A NCE S ESPECIAIS MINI PAO FRANCES
MINI PAO FRANCES

Cod. 09050 - Peso unitario: 30 g

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, agua, fermento bioldgico fresco.
PAO FRANCES MINI PAO FRANCES (30 % DE FARINHA INTEGRAL)
Cod. 09051- Peso unitario: 30 g

Ingredientes: Farinha integral de trigo, mistura para pao francés plus, 4gua, semente
de linhaga, fermento bioldgico fresco e corante idéntico ao natural: caramelo.

MINI PAO FRANCES CENTEIO
Cod. 09052- Peso unitario: 30 g

Peso unitario: 75 g

O @ Cod. 011 - Alta fermentacao
O ) Cod. 012 - Média fermentacio
(O () Cod. 013 - Baixa fermentacio

Ingredientes: Farinha integral de trigo, mistura para pao @ 6 minutos @ 120 dias
@ ) El ) francés plus, 4gua, semente de linhaga, fermento biologico . . . —
18 minutos | = 60 dias fresco e corante idéntico ao natural: caramelo. & 170°ca200°C 300g

& 180°C 75 7,5kg &

Disponivel na versio Mini

O Cod. 007 - Peso unitario: 40 g
@ 15 minutos E{fg‘ 60 dias
¥ 170°C o) 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés
plus, agua, fermento bioldgico fresco.

PAO FRANCES FOLHADO PAO FRANCES (30% farinha integral)
Peso unitario: 75 g s SR Peso unitdrio: 75 g
O Cod. 014 :

© 17 minutos [7g 120 dias
& 160°C 7,5kg

O Cod. 112 - Peso unitério: 75 g
(© 18 minutos [z4 60 dias

B 170°C o) 7,5kg

Ingredientes: Mistura de bolo neutro,

de leite em poé, ovos, emulsificante,
fermento quimico e dgua.

Disponivel na versio Mini
(O Cod. 033 - Peso unitario: 40 g
(O 15 minutos [z 60 dias

& 170°C () 7,5kg
Ingredientes: Farinha integral de trigo,
mistura para pao francés plus, agua,
semente de linhaca, fermento biolégico

fresco e corante idéntico ao natural:
caramelo.

*Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.

BE i : —
Massa crua [ 8| Pré-assados Pré-fritos Tempo = Temperatura Validade Peso da embalagem
O [ :l @ @ “:I *Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira. 6




TRADICIONAIS

PAO D'AGUA

Peso unitario: 75 g

PAO CIABATTA

Peso uni: 140 g

O Cod. 3005
@ 20 minutos @% 60 dias

§ 180°C 3,0 kg

Cod. 03006 - Peso uni: 133 g
() 54 7minutos [ 120 dias
B 170°2180° C L4 kg

O @ Cod. 002 - 6 horas
O () Cod. 008 - 12 horas

@ 18 minutos E"{g 60 dias
& 180°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus,
agua, fub4, fermento bioldgico fresco.

Ingredientes: Mistura para ciabatta, agua,
fermento fresco, 6leo de soja e farinha de trigo.

PAO AUSTRALIANO

Peso unitario: 80 g

O Cod. 1028

@ 20 minutos E% 60 dias
B 1s5°C &)7,5kg

Ingredientes: Mix para pao australiano,
agua, fermento bioldgico fresco.

PAO CASEIRINHO

Peso unitario: 75 g

O Cod. 037
@ 20 minutos E@i 90 dias

MINI PAO CENTEIO (30% farinha integral) Bisec Bk

Peso unitario: 40 g Ingredientes: Mistura para pao francés plus, 4gua, fermento biolédgico fresco,
acucar, estabilizante para panificacdo, aromatizante, corante amarelo

O Cod. 035 tartrazina e amarelo crepisculo.

@ 15 minutos & 60 dias

E 170°C 7,5kg

Ingredientes: Farinha integral de centeio,
mistura para pio francés plus, sal refinado,
agua, semente de linhaca, fermento biolégico
fresco, e corante idéntico ao natural: caramelo.

= M q | — *T, Te i 2 i N
Massa crua [ o Pré-assados Pré-fritos Tempo = Temperatura @ Validade = Peso da embalagem GG e Y o L I T O O )
S *Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.



PAO DE HOT DOG SONHO

Peso unitario: 80 g Peso unitario: 75 g

O Cod. 003 O Cod. 009
20 minutos (= 90 dias 5 25 minutos 52 90 dias

2 = E 0
F 150°C - | B usec ®7,5ke
Disponivel na versao Mini

(O Cod. 426 - Peso unitario: 45 g

O 15 minutos E@ 90 dias
Ei50c ®7.5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, agua,
actcar, fermento bioldgico fresco, estabilizante para
panificacdo, alcool etilico neutro, estabilizante
monooleato de sorbitano, aromatizante, corante
amarelo tartrazina e amarelo crepusculo, aroma
artificial de baunilha, substincias aromatizantes.

Disponivel na versio Mini

O Cod. 036 - Peso unitario: 40 g

@ 20 minutos E@g 90 dias

& 150°¢ &) 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, agua, fermento
bioldgico fresco, acticar, estabilizante para panificacio, corante
amarelo tartrazina e amarelo crepusculo, esséncia de baunilha,

substancias aromatizantes e corante idéntico ao natural: caramelo.
Além disso, para o Mini Dog, inclui-se alcool etilico neutro.

PAO HAMBURGUER PAO BRIOCHE

Peso unitario: 80 g Peso unitario: 80 g

O Cod. 010 O Cod. 1040
(9 20 minutos (5 90 dias @ 25 minutos & 90 dias
§ 1500 7,5kg ¥ usec @) 7,5kg

Ingredientes: Mix para pao brioche, agua,
fermento bioldgico fresco manteiga sem sal,
0vos, margarina, corante amarelo tartrazina e
amarelo crepusculo aroma artificial de baunilha,
substancias aromatizante.

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, agua, fermento
bioldgico fresco, acucar cristal, estabilizante para panificacio.

PAO DOCE DONUTS MOLDADO

Peso unitario: 75 g _ _ _ Peso unitario: 50 g

QO Cod. 006 O Cod. 1401

(9 20 minutos @% 90 dias O 1min. 30 seg @ 90 dias
B 150°C & 7,5kg & 140°C 2,0 kg

Ingredientes: Farinha de trigo, agticar, sal, mistura
para donuts, dgua, ovos, fermento bioldgico.

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, agua, fermento
bioldgico fresco, acticar cristal, estabilizante para
panificacdo, corante amarelo tartrazina e amarelo
crepisculo, esséncia de baunilha, substancias aromatizantes
e corante idéntico ao natural: caramelo.

= W g | — *T, Te i 2 i N
Massa crua [ o Pré-assados Pré-fritos Tempo = Temperatura @ Validade = Peso da embalagem GG e Y o L I T O O )
S *Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.






PAO INTEGRAL

(30% farinha integral)

Peso unitario: 395 g

(O Cod. 9011
@ 25 minutos @% 60 dias
& 160°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés
plus, farinha integral, 4gua, linhaca
semente, fermento bioldgico fresco,
corante idéntico ao natural: caramelo.

PAO DE FUBA

Peso unitario: 395 g

QO Cod. 9013
@ 25 minutos @& 90 dias
B 160°C 7,5kg

Ingredientes: Mix de farinha para pao
francés, agua, fuba médio, fermento
bioldgico fresco, acticar cristal,
estabilizante para panificacio,
corante amarelo tartrazina.

PAO SOVADO

Peso unitario: 395 g

QO Cod. 9014
@ 25 minutos @% 90 dias
B 160°C o) 7,5Kkg

Ingredientes: Mix de farinha para pao

francés, dgua, fermento bioldgico, acticar

cristal e estabilizante para panificacio.

° W
Q Pré-assados @ Pré-fritos @ Tempo

Temperatura

PAO DE LEITE
Peso unitario: 395 g
O Cod. 9016

@ 25 minutos E@ 90 dias
& 160°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés
plus, dgua, acticar, fermento biologico

fresco, leite em po integral e
estabilizante para panificacio.

PAO DE CENTEIO
(30% farinha integral)

Peso unitario: 395 g

O Cod. 9017

@ 25 minutos @ﬁ{g 60 dias
§ 160°C foy7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus,
farinha de centeio, sal, d4gua, fermento biologico
fresco e corante idéntico ao natural: caramelo.

PAO DE BATATA

Peso unitario: 395 g

O Cod. 9020

@ 25 minutos @-{( 90 dias
B 160°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus,
agua, batata doce, acticar, fermento

biolédgico fresco.

. 1
||_T Validade Peso da embalagem

*Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
*Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.

10
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PAO DE AIPIM

Peso unitario: 395 g

O Cod. 9021
€9 25 minutos Eti 90 dias
& 160°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus,
agua, fuba médio, fermento bioldgico
fresco, acticar, estabilizante para
panificacdo, corante amarelo tartrazina e
amarelo crepusculo.

PAO DE CENOURA

Peso unitario: 395 g

O Cod. 9023
@ 25 minutos E‘i 90 dias
& 160°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus,
agua, cenoura, fermento bioldgico fresco,
acticar, corante amarelo tartrazina e
amarelo crepusculo, estabilizante para
panificacao.

PAO MELAO
Peso unitario: 395 g
O Cod. 9029

€9 25 minutos (& 90 dias
& 160°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus,

agua, acucar, fermento biologico fresco ,ovos,

leite em po, estabilizante para panificacio,
corante amarelo tartrazina e amarelo
crepusculo.

O Massaerua [

PAO DE LINHO
(30% de farinha integral)

Peso unitario: 395 g

O Cod. 9022

(O 25 minutos [ 60 dias

& 160°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus,
farinha de centeio, agua, linhaca semente,

fermento bioldgico fresco, corante idéntico
ao natural: caramelo.

PAO CASEIRO

Peso unitario: 395 g
O Cod. 9030

@ 25 minutos @Qg 90 dias
& 160°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus,
agua, acucar cristal, fermento biologico
fresco: estabilizante para panificacio.

PAO ITALIANO

Peso unitario: 400 g

O Cod. 9015
@ 45 minutos EQ 60 dias
& 150°¢ 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus,
mistura para australiano, 4gua e fermento.

© i} 8 *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
of Pré-assados Pré-fritos Tempo = Temperatura @ Validade ~ Peso da embalagem L+ . L= ) L | s
© *Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.



MINI BOLEADOS

MINI BOLEADO FUBA

(O Cod. 1013 | Peso unitario: 50 g
@ 20 minutos E% 90 dias
& 150°C 87,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, agua, fuba
médio, fermento biologico fresco, agticar, estabilizante
para panificacdo, corante amarelo tartrazina e corante
amarelo creptsculo.

MINI BOLEADO INTEGRAL
(30% de farinha integral)

(O Cod. 1011 | Peso unitario: 50 g
@ 20 minutos E& 60 dias
B 145°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, farinha
integral, sal refinado, agua, semente de linhaca, fermento
bioldgico fresco e corante idéntico ao natural: caramelo.

MINI BOLEADO CENTEIO
(30% de farinha integral)

MINI BOLEADO LEITE

QO Cod. 1016 - Peso unitario: 50 g
@ 20 minutos @ 90 dias
I 150°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, 4gua, actcar,
fermento bioldgico fresco, leite em pé integral,
estabilizante para panificacio, alcool etilico neutro,
estabilizante monooleato de sorbitano e aromatizante.

(O Cod. 1017 | Peso unitario: 50 g

€920 minutos @@ 60 dias

B 1as5°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, farinha de

centeio, sal refinado, d4gua, fermento bioldgico fresco e
corante idéntico ao natural: caramelo.

MINI BOLEADO BATATA

(O Cod. 1020 | Peso unitario: 50 g
@ 20 minutos @Qg 90 dias
B 150°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, agua,
batata-doce, acticar, fermento bioldgico fresco.

MINI BOLEADO CENOURA

(O Cod. 1023 - Peso unitario: 50 g
@ 20 minutos E& 90 dias
B 150°C 7,5kg

Ingredientes: Mistura para pao francés plus, agua,
cenoura, fermento bioldgico fresco, acticar, corante
amarelo tartrazina e amarelo crepusculo,
estabilizante para panificacio.

o i} = g T T « d far de acordo ¢ i (0.
Massa crua o| Pré-assados Pré-fritos Tempo = Temperatura ® Validade = Peso da embalagem Rt s S e e
© *Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.



BAGUETE TRADICIONAL BAGUETE INTEGRAL (30% de farinha integral)

O Cod. 025 | Peso unitario: 275 g O Cod. 0024 | Peso unitario: 275 g
@ 16 minutos EQ 60 dias @ 16 minutos @ 60 dias
B 160°C 7,5kg & 160°C &) 7,5kg
Cod. 9042 - Peso unitario: 240 g Cod. 9044 - Peso unitario: 240 g
€O 5247 minutos @Q@ 120 dias €O 527 minutos E@g 120 dias
§ 170°2180°C 1,2kg & zocas°c &) 1,2kg
Ingredientes: Mistura para pao francés plus, agua, fermento biologico fresco. Ingredientes: Mistura para pao francés plus, farinha integral, agua,

linhaca semente, fermento bioldgico fresco, corante idéntico ao natural.

BAGUETES

MINI BAGUETE TRADICIONAL MINI BAGUETE AUSTRALIANO MINI BAGUETE TRADICIONAL
(30% de farinha integral)

QO Cod. 00025 | Peso unitério: 145 g (O Cod. 9024 - Peso unitdrio: 145 g
(O 16 minutos [& 60 dias © 16 minutos [ 60 dias (O Cod. 00024 | Peso unitario: 145 g
 160°C 7,5kg ¥ 160°C 7,5kg (O 15 minutos [ 60 dias
Cod. 9041 - Peso unitario: 120 g Cod. 9035 - Peso unitario: 120 g & o0°c & 7.5kg
(O 527 minutos [5 120 dias (O 527 minutos [ 120 dias Cod. 9043 - Peso unitario: 120 g
& 170°2180°C 1,2kg ¥ 150°2180°C 1,3kg {352 7minutos [ 120 dias
. . ~ N . . ~ . ¢ 170° 2180° 5 1,2k
Ingredientes: Mistura para pao francés plus, Ingredientes: Mistura para pao francés plus, & 0vatsoc &
agua, fermento biologico fresco. mistura para australiano, agua e fermento. Ingredientes: Mistura para pao francés plus, farinha

integral, agua, linhaca semente, fermento bioldgico
fresco, corante idéntico ao natural.

o ) i} , q S *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
1 3 Massa crua [ o| Pré-assados Pré-fritos Tempo 2 Temperatura G@ VYalidade Peso da embalagem
o *Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.



MINI BAGUETE SEMOLINA MINI BAGUETE ALEMA MINI BAGUETE MELAO

O Cod. 9027 - Peso unitario: 145 g O Cod. 9025 - Peso unitério: 145 g Cod. 9032 - Peso unitario: 125 g

® 15 minutos [ 60 dias 0 16 minutos [ 60 dias (0527 minutos [ 120 dias

B 160°C 7,5kg § 160°c B 7.5kg & 170°2180° C Lakg

Cod. 9034 - Peso unitario: 125 g Cod. 9038 - Peso unitario: 125 g Ingredientes: Mistura para pao francés plus, dgua,
@ 527 minutos [ 120 dias (9 52 7minutos [3, 120 dias fermento biologico fresco, ovos, leite em po.

B 1702180°C (&) 1,4kg & 170°2180°C 3 1,4 kg

Ingredientes: Mix de farinha para pao francés, Ingredientes: Mistura para pao francés

agua, fermento biologico fresco, manteiga sem plus, agua, fermento bioldgico fresco,

sal, acticar cristal e farinha de centeio. ovos, leite em po.

T B e e

MINI BAGUETE MULTIGRAOS MINI BAGUETE PORTUGUES

(30% de graos integral) O Cod. 9026 - Peso unitario: 145 g

@ 16 minutos E& 60 dias

Cod. 9040 - Peso unitario: 130 g & 160°C .

@ 5 a 7 minutos @% 120 dias
B 150°2180°C B)1,3kg Cod. 9033 - Peso unitario: 130 g
@ 5 a 7 minutos E@ 120 dias

[ 150°2180°C B 1,3kg

Ingredientes: Mix de farinha para pao francés,

agua, grio-de-bico, semente de girassol, semente

de linhaca e fermento bioldgico fresco. Ingredientes: Ingredientes: Mistura para pio
francés plus, dgua, fermento bioldgico fresco:
Saccharomyces cerevisiae, ovos, leite em po.

" = o g *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
Massa crua Pré-assados Pré-fritos Tempo = Temperatura @ Validade N Peso da embalagem P pe ) po . j {H :
*Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.
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PAO DE QUELJO
(GRANDE)

(O Cod. 004 - Peso unitario: 70 g
(© 40 minutos @@\ 90 dias

PAO DE QUEIJO
(MEDIO)

O Cod. 3204 - Peso unitario: 40 g
@ 30 minutos @% 90 dias

PAO DE QUEIJO
(MINI)

(O Cod. 3004 - Peso unitario: 18 g
@ 15 minutos @i 90 dias

Eurc Bk B 140°C 1,0kg B urc  Eoke

O Cod. 018 - Peso unitario: 40 g O Cod. 3006 - Peso unitario: 18 g
@ 30 minutos @*\m\ 90 dias @ 15 minutos E'Q 90 dias
B 140°C ) 7,5kg B 140°C 7,5Kkg

Ingredientes: Mistura para pao de queijo, ovos, margarina, queijo prato, queijo mussarela, aroma de
queijo, corante amarelo tartrazina, amarelo creptsculo, estabilizante para panifica¢io.

CHIPA

(O Cod. 1276 - Peso unitario: 40 g

€9 15 minutos @ 90 dias
& 160°C o) 2,0 kg

Ingredientes: Fécula de mandioca, polvilho azedo, gordura vegetal

hidrogenada, amido de mandioca modificado, leite em po, margarina,
fuba, sal, fermento quimico, agua, ovos, queijo mucarela, queijo prato,
corante artificial amarelo tartrazina e amarelo creptsculo.

o Mo
O Massa crua Pré-assados @E Pré-fritos
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CAIXA COM 24 UNIL.
CHOCOLATE

#
&) Cod. 1409 - Peso unitario: 85 g
E@g 120 diasa -18°C
= 2,040 kg

AMENDOIM

#5 Cod. 1433 - Peso unitério: 85 g
(%%, 120 diasa 18°C
@ 2,040 kg

CAIXA DONUTS

17

CAIXA COM 24 UNI.
FRUTAS VERMELHAS

" . ’ 0
& Cod. 1410 - Peso unitario: 85 g
@@% 120 diasa -18° C
B} 2,040 kg

CAIXA COM 24 UNL
COOKIES
#§ Cod. 1434 - Peso unitario: 85 g

E@g 120 diasa-18°C
® 2,040 kg

CAIXA COM 24 UNI. CAIXA COM 24 UNI.

MINEIRA GOIABADA

[@c Cod. 1413 - Peso unitario: 85 g [%c Cod. 1414 - Peso unitario: 85 g
(5% 120 diasa 18°C [ 120 diasa 18°C

2,040 kg ) 2,040 kg

Ingredientes: Mistura de sonho, fermento bioldgico, fermento seco, ovos, agua.

CAIXA COM 24 UNI. SORTIDAS

# Cod. 1235 - Peso unitario: 85 g
(5 120 diasa 18°C 2,040 kg




CAIXA PERSONALIZADA PARA 6 UNIL.

Ingredientes:

Mistura de sonho, fermento bioldgico, fermento seco, ovos, agua.

CAIXA COM 6 UNI.
CHOCOLATE

& Cod. 1436 - Peso unitario: 85 g
[ 120diasa 18°C

510g

CAIXA COM 6 UNIL.
AMENDOIM

b}
& Cod. 1441 - Peso unitario: 85 g
(& 120 diasa 18°C

@ siog

111
@E Pré-fritos

- Alendimaniy

o0 | Emag g o

00 g5 gy

‘_’“'_'B Brasio 00 47) 3770 115
i

CAIXA COM 6 UNI.
FRUTAS VERMELHAS

[@c Cod. 1437 - Peso unitario: 85 g
(2 120 diasa 18°C

@ sl0g

CAIXA COM 6 UNI.
COOKIES

@c Cod. 1442 - Peso unitario: 85 g
(& 120diasa 18°C

®) 510g

CAIXA COM 6 UNI.
MINEIRA

# . 4 .
& Cod. 1439 - Peso unitario: 85 g
(& 120 diasa -18°C

B) 5108

CAIXA COM 6 UNL.
SORTIDAS

.
& Cod. 1443 - Peso unitario: 85 g
(5 120 diasa 18°C

@ 510g

? —
1
||_‘| Validade e temperatura do produto congelado Peso da embalagem

CAIXA COM 6 UNI.
GOIABADA
&5 Cod. 1440 - Peso unitario: 85 g

@’g 120 diasa-18°C
5108

18
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2 A P A
Sr.'ao Sr'ao Stl'ao Srl'ao

Farofa Doce Cuca Royal Bolo de Aipim :
Bolo de Fubd

Peso Liquido ‘Peso Liquido Peso Liquido

2kg 1kg Thy Pesa Lo

1kg

O cod. 054 O cod. 410 O cod. 413 O cod. 414

(O Congelamento [ 180 dias (930 minutos [ 90 dias (930 minutos [ 90 dias (9 30 minutos  [g 90 dias
¥ 180°C 2,0 kg ¥ 170°C (ay1,0 kg ¥ 170°C 1,0 kg I 170°C 1,0 kg

Farinha de trigo, actcar cristal, Mistura de bolo neutro, Mistura de bolo neutro, . )
margarina 80%, amido de milho, dleo de soja, de leite em po, ovos, emulsificante, leite em p6, ovos, emulsificante, d Mistura de bolo neutro, leite
fermento quimico em pd, esséncia de baunilha, fermento quimico e dgua. fermento de aipim cru ralado, dgua. em pd, ovos, 6leo de soja, emulsificante,
corante amarelo tartrazina e amarelo creptisculo. fermento quimico, fuba, agua.

srlao SrlPao

Bolo Neutro Bolo de Baunilha

- - Peso Liqido
Tho 1kg

O cod. 415 O Cod. 416

(O 30 minutos [ 90 dias (O 30 minutos [ 90 dias (O Cod. 421 - Peso unitario: 2,0 kg (O Cod. 422 - Peso unitario: 2,2 kg
I 170°C o 1L0kg I 170°C (o 10kg (O 25 minutos [ 180 dias (O 25 minutos [% 180 dias
Mistura de bolo neutro, de Mistura de bolo neutro, leite em @ 200° C @) 2,0 kg @ 200°C @) 6,6 kg
leite em p6, ovos, emulsificante, fermento po, ovo, emulsificante, fermento quimico, Farinha de tri o . . .
te empo. ) - S L % go, margarina para Farinha de trigo, margarina para
quimico ¢ agua. esséncia de baunilha, 6leo de soja, dgua. folhear, agua, sal e ovos. folhear, agua, sal e ovos.

° W 8 D g *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
Massa crua [ 9| Pré-assados Pré-fritos Tempo = Temperatura @) Validade = Peso da embalagem P - vp e <
S *Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.
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HAMBURGAO
Cod. 309 - Peso unitario: 170 g

{9 9 4 20 minutos E% 180 dias
& 170°a200°C 850 g

Ingredientes: Farinha de trigo, acuicar, sal, margarina, ovos,
agua, leite em po, oleo de soja, fermento bioldgico, estabilizantes
para as massas, hambirguer bovino, tomate, requeijio. B - W

TRADICIONAIS

PAO DE BATATA C/ FRANGO E REQUEIJAO

Cod. 3001 - Peso unitario: 120 g

Ingredientes: Batata inglesa, agiicar, margarina, farinha de trigo, fermento bioldgico, agua, sal, éleo de soja,
estabilizante, frango desfiado, caldo de galinha, cebola desidratada, salsinha desidratada, requeijio.

PAO DE BATATA C/ REQUEIJAO

Cod. 3002 - Peso unitario: 120 g

Ingredientes: Batata inglesa, aglicar, margarina, farinha de trigo,
fermento bioldgico, agua, sal, 6leo de soja, estabilizante, requeijio.

PAO DE BATATA C/ PRESUNTO E OUELJO
Cod. 3003 - Peso unitario: 120 g

Ingredientes: Batata inglesa, acticar, margarina, farinha de trigo,
fermento bioldgico, agua, sal, dleo de soja, estabilizante, queijo mussarela,
presunto moido, cebola desidratada, salsinha desidratada, requeijao.

@ 9 3 20 minutos @3\ 180 dias

F 170°2200°C &) 600g

[

Bk .
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ESFIHA DE CARNE
Cod. 109 - Peso unitario: 120 g

Ingredientes: Farinha de trigo, acticar, sal, margarina, ovos, agua, leite em po, 6leo de soja, fermento bioldgico,
estabilizantes para as massas, carne moida, caldo de carne, cebola desidratada, salsinha desidratada, requeijao.

ESFIHA DE FRANGO
Cod. 173 - Peso unitario: 120 g

Ingredientes: Farinha de trigo, acticar, sal, margarina, ovos, agua, leite em po, éleo de soja, fermento bioldgico,
estabilizantes para as massas, frango desfiado, caldo de galinha, cebola desidratada, salsinha desidratada, requeijao.

ESFIHA DE PALMITO
Cod. 561 - Peso unitario: 120 g
Ingredientes: Farinha de trigo, acticar, sal, margarina, ovos, agua, leite

em po, 6leo de soja, fermento bioldgico, estabilizantes para as massas,
palmito, colorifico, cebola desidratada, salsinha desidratada, requeijio.

@ 9 A 20 minutos E% 180 dias

& 170°2200°C 600 g

Ingredientes: Farinha de trigo, actcar, sal, margarina, ovos,
CI\LZONE DE FRI\NG ég?la, leite em po, dleo de so%a, fermento biol(’)glgco,

- . estabilizantes para as massas. Peito de frango, caldo de
Cod. 110 - Peso unitario: 120 g  galinha, cebola desidratada salsinha desidratada, requeijio.

/ Ingredientes: Farinha de trigo, acucar, sal, margarina, ovos,

CT\LZONE DE CT\RNE ég?la, leite em po, oleo de so%a, fermento,biol()glgco,
5 Q2 .q estabilizantes para as massas. Carne moida, caldo de carne,
Cod. 174 - Peso unitario: 120 £ cebola desidratada salsinha, desidratada, requeijio.

y ) / Ingredientes: Farinha de trigo, acticar, sal, margarina, ovos,
CF\LZON E DE Pf\LMITO agua, leite em po, oleo de so%a, fermento biolg, IgCO,

g e s . estabilizantes para as massas. Palmito, colorifico, cebola
Cod. 299 - Peso unitario: 120 g desidratada salsinha, desidratada, requeijio.

CALZONE DE CALABRESA 5y G iehe om pi otos Gc sopo tormmcnty =™

g Gl q bioldgico, estabilizantes para as massas. Calabresa,
Cod. 430 - Peso unitario: 120 g milhog verde, queijo, ceb(ﬂinha flocos.

@ 9 A 20 minutos @2‘@ 180 dias

B 170°24200°C  [3)600g

o W = S *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.
O Massa crua [ 2 Pré-assados g Pré-fritos @ Tempo @: Temperatura ||_T Validade Peso da embalagem *Preparacdo: forno, airfryer ou fritadeira. 2 2




MINI QUIBE C/ REQUEIJAO
(O Cod. 1237 - Peso unitario: 20 g

@ 1 min. 30 seg. @{g 120 dias

& 180°C ) 1,5kg

» ’ .
& Cod. 1303 - Peso unitario: 20 g
{5 5 210 minutos Eﬂ% 120 dias

B 170°2180°C 1,5kg

Ingredientes: Trigo para quibe, dgua, caldo
de carne, sal, pimenta do reino, esséncia de

horteld, carne moida bovina, cebola in
natura, 6leo de algodao e requeijao.

ESPETINHO DE FRANGO
"

[ggéﬁf Cod. 1501 - Peso unitario: 130 g

{Q 9at15minutos [ 60 dias

& 170°a180°C L1kg

Ingredientes: Sal, alho em pé, pimenta em po,
pimenta em po, limio papper, farinha kraker mill.

BOLINHO DE CARNE

1§
& Cod. 1605 - Peso unitario: 130 g
@ 9 a 15 minutos @% 120 dias

B 170°2180°C (5 1,3kg

Ingredientes: Carne moida, carne moida suina, ovos, cominho,
pimenta, sal, cebolinha verde in natura, cebola, tomate, farinha
de rosca, paprica defumada, alho, cebola em flocos, pimentao.

MINI BOLINHA DE QUELJO

(O Cod. 1231 - Peso unitario: 20 g
O 1 minuto E% 180 dias
Bisocc 1,5k

"
&) Cod. 1304 - Peso unitario: 20 g
@ 5 a 10 minutos E@ 120 dias

B 170°4180°C  [oy1,5kg

Ingredientes: Farinha de trigo, dgua, batata doce, margarina,
sal, caldo de galinha, salsa flocos, farinha para empanar kraker
mil, 6leo de algodio, requeijio, queijo mussareka, queijo prato.




RISOLIS DE CARNE

QO Cod. 1229 - Peso unitario: 150 g
& Cod. 1298 - Peso unitario: 150 g
Disponivel na versio Mini

(O Cod. 1228 - Peso unitario: 20 g
& Cod. 1299 - Peso unitario: 20 g

RISOLIS DE FRANGO

O Cod. 1247 - Peso unitario: 150 g
& Cod. 1321 - Peso unitario: 150 g

Disponivel na versao Mini

O Cod. 1248 - Peso unitario: 30 g
# Cod. 1322 - Peso unitario: 30 g

RISOLIS DE PIZZA

& Cod. 1521 - Peso unitério: 150 g
Disponivel na versio Mini

g5 Cod. 1522 - Peso unitario: 20 g

ENROLADINHO SALSICHA

(O Cod. 1323 - Peso unitario: 150 g

&8 Cod. 1328 - Peso unitario: 150 g

Ingredientes: Farinha de trigo, dgua,
batata doce, margarina, sal, caldo de
galinha, salsa flocos, farinha kraker mill,
salsicha, 6leo de algodao.

= =
O Massa crua [ 0 Pré-assados @ Pré-fritos @ Tempo : Temperatura |E Validade

Ingredientes:
Massa: Farinha de trigo, 4gua, batata inglesa, margarina, caldo de
galinha, sal, 6leo de algodio, farinha para empanar kraker mill.

lecheio Carne: Carne moida, caldo de carne, cebola desidratada,
salsinha desidratada, requeijao.

lecheio Frango: Frango desfiado, caldo de galinha, cebola desidratada,
salsinha desidratada, requeijao.

Recheio Pizza: Presunto cozido, queijo mussarela, requeijio, salsa em
flocos, orégano.

€0 5210 minutos E% 120 dias
B 170°a180°C 1,5kg

(O 1 min. 30 seg. Eq 180 dias

§ 180°cC 1,5kg

@ 1 min. 30 seg. @ 120 dias

F 170°C

Peso da embalagem
*

CROISSANT DE
PRESUNTO E QUELJO

O Cod. 104 - Peso unitario: 100 g

Ingredientes: Farinha de trigo fresca, agua, ovos, sal, margarina,
fermento seco, acticar, margarina para folhear, queijo mussarela,
presunto moido, cebola desidratada, salsinha desidratada, requeijio.

CROISSANT DE FRANGO

(O Cod. 072 - Peso unitario: 100 g

Ingredientes: Farinha de trigo fresca, agua, ovos, sal, margarina,
fermento seco, acticar, margarina para folhear, peito de frango, caldo
de galinha, cebola desidratada, salsinha desidratada, requeijao.

@ 15 a2 20 minutos E% 90 dias
E 200°C By 1kg

MINI ENROLADINHO SALSICHA
O Cod. 1324 - Peso unitério: 40 g

& Cod. 1329 - Peso unitério: 40 g

&
N . Ij"l .

@ 5 a 10 minutos @ 120 dias
F 170°Cca180°C &5 1,5kg

*Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento. 2 4
*Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.



DOG BAURU

O Cod. 5105 - Peso unitirio: 200 g O Cod. 5106 - Peso unitario: 150 g

(25230 minutos [ 180 dias (® 25230 minutos [ 180 dias

& 200°c 2,0kg & 200°C a1,5kg

Disponivel na versio Mini Ingredientes: Farinha de trigo tipo, margarina para folhar, presunto ,queijo mussarela,
O Cod. 5110 - Peso unitario: 50 g orégano, tomate, requeijao, agua, sal e ovos.

9252 30 minutos [ 180 dias

B 200°¢ 1,5kg

Ingredientes: Farinha de trigo tipo, margarina para folhar, salsicha, agua, sal e ovos.

MINI PIZZA DE FRANGO
Cod. 063 - Peso unitario: 120 g

Ingredientes: Farinha de trigo, acticar, sal, margarina, ovos, agua, fermento bioldgico, estabilizantes para as massas,

frango desfiado, extrato de tomate, tomate, cebolinha desidratada, queijo mussarela, requeijio e orégano.

MINI PIZ7ZA DE CALABRESA
Cod. 064 - Peso unitario: 120 g

Ingredientes: Farinha de trigo, acticar, sal, margarina, ovos, agua, fermento bioldgico, estabilizantes para

as massas, calabresa, extrato de tomate, tomate, queijo mussarela, cebolinha desidratada e orégano.

MINI PIZZA DE QUELJO E PRESUNTO

Cod. 065 - Peso unitario: 120 g
Ingredientes: Farinha de trigo, actcar, sal, margarina, ovos, agua, fermento bioldgico, estabilizantes para as
massas, presunto, extrato de tomate, tomate, queijo mussarela, cebolinha desidratada e orégano.

@ 5 a 7 minutos EQ 180 dias

& 170°4180°C 600 g




DOCES ESPECIAIS

CROISSANT DE CHOCOLATE BRANCO CROISSANT DE CHOCOLATE AO LEITE

O Cod. 409 - Peso unitario: 100 g O Cod. 408 - Peso unitario: 100 g
€9 20 4 25 minutos EQ 90 dias £ 15 4 20 minutos @% 90 dias
E 200°C 1Kg & 200°C ) 1Kg

Ingredientes: Farinha de trigo fresca,
agua, ovos, sal, margarina, fermento
seco, acuicar, margarina para folhar,
chocolate branco.

Ingredientes: Farinha de trigo fresca,
agua, ovos, sal, margarina, fermento
seco, acuicar, margarina para folhar,
chocolate ao leite.

ORELHA DE GATO MINI CHURROS

O Cod. 428 - Peso unitario: 80 g O Cod. 1230 - Peso unitario: 20 g
[%G Cod. 432 - Peso unitario: 80 g @ tminuto [ 180 dias
3 Fsrc @15k

Disponivel na versio Mini

O Cod. 429 - Peso unitario: 30 g
&5 Cod. 431 - Peso unitario: 30 g

B Cod. 1305 - Peso unitario: 20 g
2 5210 minutos E 120 dias

I 170°a180°C (&) 1,5kg
Ingredientes: Farinha de trigo massa fresca, fermento quimico, leite
em po, acucar refinado, margarina 80 %, ovos, fermento fresco, agua.

w
@) B
(O 2minutos [ 90 dias T D [ 120 dias
B 1402150°C @ 2,0kg  descongelar == 5 o kg

Ingredientes: Leite em po, agticar refinado,
sal, margarina, farinha de trigo, esséncia
de baunilha, aroma de leite, 4gua, de leite e
dleo de algodao.

i - — Tempo e . .
. o = . peratura pods 2 de acordo ¢ 2 to.
Massa crua Pré-assados Pré-fritos Tempo = Temperatura @ Validade = Peso da embalagem Ot it S e o 2 6
*Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.

| coo
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COXINHA GOURMET
FRANGO COM REQUEIJAO

QO Cod. 1226 - Peso unitario: 150 g
(O 1 min. 30seg. [ 180 dias
¥ 180°C @) 1,5kg

k.Y
& Cod. 1293 - Peso unitario: 150 g
(D 9 a 15 minutos E 120 dias

I 17002180°C (&) 1,5kg

Disponivel na versio Média
(O Cod. 1239 - Peso unitario: 60 g
(O 1min. 30seg. [ 180 dias

& 180°C @) 1,5Kkg

ki ’ 0
& Cod. 1306 - Peso unitario: 60 g
D 9415 minutos [ 120 dias
I 170°2180°C [ 1,5kg
Disponivel na versio Mini
(O Cod. 1227 - Peso unitario: 20 g
(O 1 minuto E 180 dias
¥ 180°C @ 1,5kg
k] ’ .
# Cod. 1294 - Peso unitario: 20 g
(O 5210 minutos [, 120 dias
F 70ca180°c & 1,5kg
Ingredientes: Farinha de trigo, 4gua, batata doce, margarina, sal, caldo de galinha,
salsa flocos, farinha kraker mill, éleo de algodao, frango desfiado, cebola, alho, extrato

de tomate, éleo de soja, acuicar, curry, cheiro verde in natura, cominho, acticar
refinado, paprica defumada, pimenta do reino, creme de leite, requeijao com queijo.

W -
O Massa crua Pré-assados @ Pré-fritos @ Tempo &E

(O Cod. 1215 - Peso unitario: 150 g
@ 1 min. 30 seg. & 180 dias
I 180°C @1,5kg
&5 Cod. 1295 - Peso unitario: 150 g
(D 9 a 15 minutos E 120 dias
I 17002180°C (&) 1,5kg
Disponivel na versio Média
O Cod. 1234 - Peso unitario: 60 g
@ 1 min. 30 seg. E 180 dias
I 180°C @ 1,5kg

Temperatura

| coo

||_T Validade

COXINHA GOURMET COSTELA

Ingredientes: Farinha massa fresca, dgua, batata doce, margarina, sal
refinado, caldo de galinha, salsa flocos, farinha empanar panko, farinha
empanar kraker mil, carne de costela desfiada, esséncia de costela,
requeijao com queijo, cebola, alho e caldo de costela, 6leo de algodao.

COXINHA DE FRANGO
C/ REQUEIJAO
(O Cod. 5893 - Peso unitario: 130 g
(O 1 min. 30seg. [ g 180 dias

B 1s0°c @ 6-5ks

& Cod. 5892 - Peso unitario: 130 g
{0 9215 minutos | g 120 dias

¥ 70ca80°c & %5K8

Ingredientes: Farinha de trigo, 4gua, margarina, sal, caldo de
galinha, farinha para empanar, frango desfiado, caldo de
galinha, cebola desidratada salsinha desidratada, requeijio.

¥

B e,

“uanE

%

Peso da embalagem ==
5 -
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Temperatura

)
O Massa crua Pré-assados [g Pré-fritos @ Tempo &

| coo

QO Cod. 1251 - Peso unitario: 135 g
Disponivel na versio Mini
O Cod. 1267 - Peso unitario: 35 g

Farinha de trigo, carne
moida, cebola, sal, realcador de sabor,

colorifico, caldo de carne, amido de milho.

(O Cod. 1252 - Peso unitario: 135 g

Farinha de trigo, frango,
cebola, sal, realcador de sabor,
colorifico, caldo de frango, requeijio,
amido de milho, acuicar, alho.

(O Cod. 1254 - Peso unitario: 135 g

Disponivel na versio Mini

O Cod. 1270 - Peso unitario: 35 g

Farinha de trigo, queijo
mussarela, queijo prato, cebola, sal,
realcador de sabor, colorifico, amido de
milho, actcar, alho, leite, requeijio.

O Cod. 1256 - Peso unitario: 135 g
Disponivel na versio Mini
O Cod. 1273 - Peso unitario: 35 g
Farinha de trigo, queijo
mussarela, presunto, queijo prato,
cebola, sal, realcador de sabor,
colorifico, caldo de frango, amido de
milho, leite, requeijio, oleo de soja.

(O Cod. 1258 - Peso unitario: 135 g

Farinha de trigo, queijo
mussarela, queijo prato, cebola, sal, realcador
de sabor, colorifico, leite, requeijao, linguica
tipo calabresa, amido de milho, acucar, alho.

QO Cod. 1260 - Peso unitario: 135 g

Farinha de trigo, carne moida,
cebola, sal, realcador de sabor, colorifico,
caldo de carne, amido de milho, ovo.

O Cod. 1261 - Peso unitario: 135 g
Disponivel na versio Mini
O Cod. 1269 - Peso unitario: 35 g

Farinha de trigo, frango, cebola,
sal, realcador de sabor, colorifico, caldo de
frango, amido de milho, actcar, alho.

O Cod. 1266 - Peso unitario: 135 g

Farinha de trigo, palmito, cebola,
sal, realcador de sabor, colorifico, caldo de
frango, amido de milho, caldo de legumes,
colorau, aciicar, alho, requeijio, dleo de soja.

@ 5 minutos @Q 180 dias 2,0 kg (35g)

§ 160°a180°C (B 2,7 kg (135)

1 *Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.

®) Validade Peso da embalagem o A
* *Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.



31

(O Cod. 068 - Peso unitario: 120 g
Disponivel na versao Mini

(O Cod. 1220 - Peso unitario: 40 g
Ingredientes: Farinha de trigo, ferro e
acido folico, margarina para folhar,
calabresa defumada, agua, requeijao
cremoso, sal e ovos.

(O Cod. 5100 - Peso unitario: 120 g
Disponivel na versio Mini

(O Cod. 5108 - Peso unitario: 40 g
Ingredientes: Farinha de trigo,
margarina para folhar, brécolis,
acucar, tormate, orégano, queijo

mussarela, requeijio, agua, sal e ovos.

(O Cod. 069 - Peso unitario: 120 g

Disponivel na versio Mini

(O Cod. 1218 - Peso unitario: 40 g

Ingredientes: Farinha de trigo,
margarina para folhar, apresuntado,
agua, requeijao cremoso, queijo
mussarela, sal, ovos e orégano.

(O Cod. 073 - Peso unitario: 120 g

Ingredientes: Farinha de trigo, carne bovina, cebola,
tomate margarina para folhar, agua, requeijao

cremoso, sal, alho e ovos.

° [}
O Massa crua [ Q Pré-assados [@ Pré-fritos @ Tempo

(O Cod. 070 - Peso unitario: 120 g
Disponivel na versio Mini

QO Cod. 1219 - Peso unitario: 40 g

Ingredientes: Farinha de trigo, cebola, tomate
margarina para folhar, frango sassame, agua,
requeijao cremoso, cheiro verde, extrato de
tomate, sal, caldo de galinha, alho e ovos.

(O Cod. 5898 - Peso unitario: 120 g
Disponivel na versio Mini

O Cod. 5107 - Peso unitario: 40 g
Ingredientes: Farinha de trigo, margarina
para folhar, peito de frango defumado,
agua, requeijao cremoso, sal e ovos.

O Cod. 5102 - Peso unitario: 120 g

Ingredientes: Farinha de trigo, margarina
para folhar, cebola, acticar, carne hbovina,
requeijao, agua, sal e ovos, creme de leite.

Temperatura ||_T Validade Peso da embala;

*Tempo e Temperatura em v
-1 *Preparacio: forno, airfryer of

(O Cod. 071 - Peso unitario: 120 g
Disponivel na versio Mini

(O Cod. 1216 - Peso unitario: 40 g
Ingredientes: Farinha de trigo, margarina
para folhar, queijo mussarela, dgua,
requeijio cremoso, queijo prato, queijo
provolone, sal e ovos.

O Cod. 227 - Peso unitario: 120 g
Disponivel na versio Mini

O Cod. 1217 - Peso unitario: 40 g
Ingredientes: Farinha de trigo, cebola,
tomate margarina para folhar, palmito,
agua, requeijao cremoso, cheiro verde,
sal, caldo de galinha e ovos.

§




O Cod. 394 - Peso unitario: 120 g
Disponivel na versao Mini
(O Cod. 1221 - Peso unitario: 40 g
Farinha de trigo, margarina para
folhar, chocolate ao leite, agua, sal e ovos.

(O Cod. 5104 - Peso unitario: 120 g

Disponivel na versio Mini

QO Cod. 5109 - Peso unitario: 40 g
Farinha de trigo,

margarina para folhar, chocolate ao

leite, chocolate branco, agua, sal e ovos.

(O Cod. 1432 - Peso unitario: 120 g

Farinha de trigo, ferro e acido
félico, margarina para folhar, chocolate
branco, coco ralado com aciicar, leite integral,
creme de confeiteiro, agua, sal e ovos.

Orzog O g

O 7225 minutos [ 180 dias

& 170°a200°C  F1,2Kg

o]

5 ih N —
Massa crua g Pré-assados @ Pré-fritos Tempo = Temperatura ||_T Validade Peso da embalagem

@ 25 a 30 minutos @i 180 dias
& 200°C

(O Cod. 395 - Peso unitario: 120 g
Disponivel na versio Mini
O Cod. 1223 - Peso unitario: 40 g
Farinha de trigo, margarina para
folhar, chocolate branco, agua, sal e ovos.

(O Cod. 396 - Peso unitario: 120 g

Disponivel na versio Mini

(O Cod. 1225 - Peso unitario: 40 g
Farinha de trigo, margarina

para folhar, doce de maca com canela,

agua, sal e ovos.

(O Cod. 1431 - Peso unitario: 120 g

Farinha de trigo, margarina
para folhar, chocolate ao leite, coco ralado
com acucar, leite integral, creme de
confeiteiro, agua, sal e ovos.

===

1,5kg

@

(O Cod. 417 - Peso unitario: 120 g
Disponivel na versao Mini
(O Cod. 1224 - Peso unitario: 40 g

Farinha de trigo, ferro e acido fdlico,
margarina para folhar, coco ralado com acucar,
leite integral, creme de confeiteiro, agua, sal e ovos.

(O Cod. 1429 - Peso unitario: 120 g

Farinha de trigo, margarina para

folhar, creme de aveld, agua, sal e ovos.

*Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.

*Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.
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ROSCAS SABORIZADAS
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ROSCA DE POLVILHO
(MOLDADA)

O Cod. 301 - Peso unitario: 400 g

Ingredientes: Polvilho azedo, leite, 6leo de
soja, dgua, sal, ovos.

Rosca de Polvilho

" Peso Liquido
4009

O Massa crua H Pré-assad

|!

ROSCA DE POLVILHO
(MOLDADA QUELIO)

(O Cod. 1451 - Peso unitario: 400 g
Ingredientes: Polvilho azedo, leite, dleo de
soja, agua, sal, ovos, queijo prato.

BISCOITO DE

ROSCA DE POLVILHO
(MOLDADA LINGUICA
BLUMENAU)

O Cod. 1450 - Peso unitario: 400 g

Ingredientes: Polvilho azedo, leite, éleo de

soja, agua, sal, ovos e linguica Blumenau.

BISCOITO DE POLVILHO

POLVILHO (MASSA)
O Cod. 300

Ingredientes: Polvilho azedo, leite, 6leo de soja,

agua, sal, ovos.

BISCOITO DE POLVILHO
(MASSA SALSA E CEBOLA)

O Cod. 1446

Ingredientes: Polvilho azedo, leite, éleo de soja,

agua, sal, ovos, cebolinha in natura, salsa flocos.

W -
0s @ Pré-fritos @ Tempo &E Temperatura

. 1
||_T Validade Peso da embalagem

(MASSA QUELIO)

OCod. 1447

Ingredientes: Polvilho azedo, leite, 6leo de soja,
agua, sal, ovos, queijo prato.

BISCOITO DE POLVILHO
(MASSA LINGUICA BLUMENAU)

O Cod. 1448

Ingredientes: Polvilho azedo, leite, éleo de soja,
agua, sal, ovos e linguica Blumenau.

*Preparacio: forno, airfryer ou fritadeira.

ROSCA DE POLVILHO
(MOLDADA SALSA E
CEBOLA)

(O Cod. 1449 - Peso unitario: 400 g

Ingredientes: Polvilho azedo, leite, 6leo de soja,
agua, sal, ovos, cebolinha in natura, salsa flocos.

(O 35minutos [ 90 dias
b s0°c @) 10kg

{0 40 minutos [ 90 dias

¥ 180°C @) 1,5kg

*Tempo e Temperatura podem variar de acordo com o equipamento.



Cod. 525 - Peso unitario: 180 g

condensado, suco de limao, chocolate ao leite.

Cod. 526 - Peso unitario: 180 g

Beijinho pasteurizado, creme de leite,
farinha de trigo, ovo, acucar refinado, dgua,
emulsificante, amido de milho, fermento quimico,

& igcics coco ralado umido e adoc¢ado, polpa de abacaxi,
chantilly, chocolate ao leite, cereja, 6leo de soja.

Cod. 527 - Peso unitario: 180 g

Beijinho pasteurizado, creme de leite, coco
fino adocado, chantilly, farinha de trigo, ovo, aciicar
refinado, agua ,emulsificante, amido de milho, fermento
quimico, coco ralado tmido e adocado, chocolate branco,
chocolate ao leite, 6leo de soja e unta forma.

Cod. 537 - Peso unitario : 180 g .

Margarina 80% gordura, creme de leite, leite i ‘*-
em po, farinha de trigo acido citrico, conservante acido .
sorbico, aciicar refinado, ovo, chantilly, 4gua, emulsificante
amido de milho, biscoito de chocolate granulado, fermento
quimico, chocolate ao leite, 6leo de soja, unta forma, cereja.

[ 180 dias a -18°C
A(‘Ej}%diasa2"a7"C
1,440 kg

Al

. \7
@ Validade e temperatura do produto congelado ;a/ Validade e temperatura do produto descongelado Peso da embalagem

Chantilly, leite condessado, farinha de
trigo, acucar refinado, ovo, agua, corante vermelho,
emulsificante, amido de milho, fermento quimico,
chocolate ao leite, 6leo de soja e unta forma, leite

Cod. 523 - Peso Caixa: 1,440 kg

srlPao

Cod. 538 - Peso unitario: 180 g

Biscoito maisena, margarina creme,
creme de leite, acucar refinado, leite em po, agua
emulsificante, chocolate branco hidrogenado.

Cod. 539 - Peso unitario: 180 g
Chantilly, leite condessado, leite em po,
creme de leite, farinha de trigo, ovo, acticar refinado,

;v:,_,. agua, emulsificante, amido de milho, fermento o .
Ry quimico, chocolate ao leite, dleo de soja e unta forma. A
R

Cod. 540 - Peso unitario: 180 g

Nata, doce de leite, doce de banana, farinha
de trigo, ovo, acticar refinado, agua, emulsificante,
amido de milho, fermento quimico, chocolate ao leite,
6leo de soja e unta forma, canela em po.

Cod. 541 - Peso unitario: 180 g

Leite em po, leite condensado,
limao, gelatina sem sabor, farinha de trigo ovo, y
acucar refinado, agua, emulsificante, amido de /
milho, chocolate em p6 50% cacau, fermento /
quimico, chantilly, chocolate, chocolate ao leite,
dleo de soja e unta forma.
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Cod. 464 - Peso unitario: 1,0 kg

Ovos, margarina 80%, acticar refinado,
farinha de trigo, fermento quimico, leite condensado,
mel, creme de leite, leite em po, chocolate em p6 50 %
cacau, chocolate hidrogenado ao leite, chocolate meio
amargo, margarina creme e cereja em calda.

Cod. 466 - Peso unitario: 1,0 kg

Ovos, margarina 80%, acucar refinado,
farinha de trigo, fermento quimico, leite condensado,
creme de leite, leite em po ,chocolate em p6 50 %
cacau, chocolate hidrogenado ao leite, chocolate
meio amargo, margarina creme e cereja em calda.

Cod. 468 - Peso unitario: 1,0 kg

Ovos, margarina 80%, acucar refinado,
farinha de trigo, fermento quimico, leite condensado,
creme de leite, margarina creme, leite em po
,chocolate em p6 50 % cacau, brigadeiro pronto,
chocolate hidrogenado ao leite, chocolate meio
amargo, chocolate granulado e cereja em calda.

Cod. 470 - Peso unitario: 1,0 kg

Ovos, margarina 80%, acucar
refinado, farinha de trigo, fermento quimico, leite
condensado, creme de leite, margarina creme,
coco em flocos, chocolate branco e chocolate
branco higienizado.

Cod. 472 - Peso unitario: 1,0 kg

Ovos, margarina 80%, acucar refinado,
farinha de trigo, fermento quimico, leite condensado,
creme de leite, margarina creme, leite em po,
chocolate, suco de maracuja e polpa de maracuja.

Cod. 465 - Peso unitario: 1,0 kg

Ovos, margarina 80%, acticar refinado,
farinha de trigo, fermento quimico, leite condensado,
creme de leite, leite em po, chocolate em pé 50 %
cacau, chocolate hidrogenado ao leite, chocolate meio
amargo, margarina creme e cereja em calda.

Cod. 467 - Peso unitario: 1,0 kg

Ovos, margarina 80%, acucar refinado,
farinha de trigo, fermento quimico, leite condensado,
creme de leite, leite em po, chocolate em pé 50 %
cacau, chocolate hidrogenado ao leite, chocolate meio
amargo, margarina creme e cereja em calda.

Cod. 469 - Peso unitario: 1,0 kg

Ovos, margarina 80%, acticar refinado,
farinha de trigo, fermento quimico, leite
condensado, creme de leite, margarina creme, leite
em poé, chocolate em po 50 % cacau, chocolate
hidrogenado ao leite, chocolate meio amargo,
chocolate granulado e cereja em calda, doce de leite,
cereja em calda, margarina creme.

Cod. 471 - Peso unitario: 1,0 kg

Ovos, margarina 80%, acucar
refinado, farinha de trigo, fermento quimico, leite
condensado, creme de leite, margarina creme,
leite em po, chocolate branco hidrogenado e
chocolate branco.

Cod. 473 - Peso unitario: 1,0 kg

Ovos, margarina 80%, actcar refinado,
farinha de trigo, fermento quimico, leite condensado,
creme de leite, margarina creme, leite em po, geleia
de frutas vermelhas, geleia de morango, chocolate
branco hidrogenado e chocolate branco.
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Cod. 487 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa
fresca, ovos, actcar, emulsificante, amido
de milho, dgua ,fermento quimico, leite em
po, leite condensado, creme de confeiteiro,
chantilly, creme de leite, chocolate branco
,chocolate branco hidrogenado, doce de
leite, amendoim, brigadeiro.

Cod. 489 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca,
ovos, acticar, emulsificante, amido de milho,
agua ,fermento quimico, leite em po, leite

Cod. 488 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca,
ovos, acticar, emulsificante, amido de
milho, agua ,fermento quimico, leite em po,
leite condensado, creme de confeiteiro,
chantilly, creme de leite, chocolate branco,
chocolate branco hidrogenado, doce de
leite, amendoim, bombom.

Cod. 494 - Peso unitario: 1.4 kg
Farinha de trigo massa

fresca, ovos, acticar, emulsificante, amido

de milho, agua, fermento quimico, leite

em po, leite condensado, creme de
confeiteiro, chantilly, chocolate em po,
creme de leite.

condensado, creme de confeiteiro, chantilly
de chocolate, chocolate em po, acuicar gelado,
chocolate granulado.

ll
\l

Cod. 522 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca,
ovos, acticar, emulsificante, amido de milho,
agua ,fermento quimico, leite em po, leite
condensado, chantilly, creme de confeiteiro,
| creme de leite, chocolate meio amargo,
chocolate ao leite, bombom.

Cod. 511 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca,
0vos, acticar, emulsificante, amido de milho,
agua, fermento quimico, leite em po, leite
condensado, creme de confeiteiro, chantilly,
chocolate em po, cereja em calda, chocolate
granulado e acticar gelado.

S —)

Cod. 528 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa
fresca, ovos, acticar, emulsificante, amido
de milho, agua ,fermento quimico, leite
em po, leite condensado, creme de
confeiteiro, chantilly de chocolate,
chocolate em pd, chocolate granulado.

Cod. 514 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa
fresca, ovos, acticar, emulsificante, amido
de milho, agua, fermento quimico, leite em
po, leite condensado, creme de confeiteiro,
chantilly, creme de leite, geleia de frutas

" vermelhas, geleia de morango, chocolate

meio amargo.



Cod. 517 - Peso unitario: 1.4 kg

Biscoito maisena,
margarina creme, creme de leite,
acucar refinado, leite em po, agua
emulsificante, amendoim torrado.

Cod. 546 - Peso unitario: 600 g
Cod. 519 - Peso unitario: 1.4 kg
Biscoito maisena,
margarina creme, creme de leite, actcar
refinado, leite em po, agua emulsificante,
chocolate branco hidrogenado.

Cod. 554 - Peso unitario: 600 g
Cod. 531 - Peso unitario: 1.4 kg

Biscoito de chocolate,
manteiga sem sal, suco de limao,
chantilly, raspas de limao, gelatina
incolor, leite condensado, creme de leite.

Cod. 547 - Peso unitario: 600 g
Cod. 493 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca,
ovos, acticar, emulsificante, amido de milho,
agua, fermento quimico, leite em po, leite
condensado, creme de confeiteiro, chantilly de
chocolate, chocolate em po, creme de leite,
chocolate meio amargo, chocolate ao leite, coco
flocos, chocolate branco.

Cod. 553 - Peso unitario: 600 g
Cod. 521 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca,
ovos, actcar, emulsificante, amido de
milho, agua, fermento quimico, leite em po,
leite condensado, creme de confeiteiro,
chantilly, chocolate em po, cereja em calda
,chocolate ao leite.

Cod. 563 - Peso unitario: 600 g
Cod. 513 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca,
ovos, acticar, emulsificante, amido de milho,
agua, fermento quimico, leite em po, leite
condensado, creme de confeiteiro, polpa de
abacaxi, chantilly, chocolate branco, chocolate
ao leite, chocolate meio amargo, coco ralado,
cereja em calda.

Cod. 548 - Peso unitario: 600 g
Cod. 512 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa
fresca, ovos, acticar, emulsificante, amido
de milho, agua, fermento quimico,

| chocolate em po, leite condensado, creme

de confeiteiro, chantilly, coco ralado, polpa
de ameixa, polpa de damasco.

Cod. 555 - Peso unitario: 600 g
Cod. 515 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca, ovos,
acucar, emulsificante, amido de milho, agua,
fermento quimico, leite em po, leite condensado,
creme de confeiteiro, chantilly, creme de leite,
chocolate branco, chocolate ao leite, chocolate
meio amargo, polpa de ameixa, polpa de damasco,
coco ralado e amendoim.
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Cod. 562 - Peso unitario: 600 g
Cod. 491 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca,
ovos, acticar, emulsificante, amido de milho,
agua ,fermento quimico, leite em po, leite
condensado, creme de confeiteiro, geleia de
frutas vermelhas, geleia de morango,
chocolate branco hidrogenado.

Cod. 558 - Peso unitario: 600 g
Cod. 530 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca,
ovos, actcar, emulsificante, amido de milho,
agua, fermento quimico, leite em po, leite
condensado, creme de confeiteiro, chantilly
,creme de leite, beijinho, coco fino ralado,
chocolate branco hidrogenado, chocolate
branco, chocolate meio amargo.

Cod. 576 - Peso unitario: 600 g

Recheio 4 leites, chocolate

branco, farinha de trigo, aciicar, emulsificante,

amido, fermento quimico, ovos, agua,
chantilly, chocolate ao leite, unta forma.

im

o

Validade e temperatura do produto congelado

[, 180 dias a -18°C

Cod. 552 - Peso unitario: 600 g
Cod. 520 - Peso unitario: 1.4 kg

Farinha de trigo massa fresca,
ovos, acticar, emulsificante, amido de milho,
agua, fermento quimico, leite em po, leite
condensado, creme de confeiteiro, chantilly,
creme de leite, chocolate branco, chocolate
branco hidrogenado e cereja em calda.

Cod. 543 - Peso unitario: 600 g
Cod. 490 - Peso unitario: 1.4 kg
Farinha de trigo massa fresca,
ovos, agticar, emulsificante, amido de milho,
agua ,fermento quimico, leite em po, leite
condensado, creme de confeiteiro, coco
queimado creme de leite, chocolate branco,
chocolate branco hidrogenado, chantilly,
chocolate meio amargo e chocolate ao leite.

Validade e temperatura do produto descongelado
Ry 5a7 diasa7°C
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